
大氣中氣味物質的檢測

工 作 場 所 溶 劑 殘 留

藥用氣懸溶膠的研究

電子鼻
危險物質檢測裝置的領先製造商之一，使世界成為更安全的地方。
全機德國生產製造，廣泛的應用領域，用以打擊化學、生物、放射
性和核能威脅。 NEW PRODUCTS

新商品

NEW

氣味成分定性定量分析

廢水淨化廠或堆肥廠中的氣味（與嗅覺測量相關）、

過濾器的監控、工作場所中的揮發溶劑、悶燒火災、

細菌鑑定、洩漏控製或燃燒廢氣排放等

吸 附 富 集及加熱脫附裝置

型號

PEN3

螢幕顯示 顯示實驗流程及分析結果多元量測 液體、固體或氣體皆無須前處理

精巧快速 小巧精密:2kg;測量速度:4秒~數分鐘

可攜帶式，實驗室/車載兩用

智慧型金屬氧化物感測器(多種可選)

在野外操作時，可進行背景氣體扣除

自動調整檢測範圍，並可自動稀釋樣本

內建標準空氣生成裝置無須外接空氣瓶

內建自動採樣系統，也可外接自動進樣器

內建顯示螢幕，單機操作或接電腦操作

可 選 配 濃 縮 富 集 裝 置 ( 型 號 : E D U 3 )

可 用 於 氣 體 中 物 質 的 濃 縮

篩選出氣體中所需物質利於後續分析

提高樣本選擇性，更佳的樣本偵測極限

氣體自動循環

可選多種不同物質的吸附管且更換容易

可連接氣體分析裝置

　　例如：GC、Micro-GC、MS等

可連接電腦或單機操作

內建系統
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品 質 管 制
油的酸化、食品的新鮮度、包裝材料的異味、

聚合物中的殘留溶劑、香料的裂變、藥物的異味、

分析飲料的香精或鑑別樹脂等

環境及安全管制

應 用 領 域
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氣味分析系統電子鼻電子鼻 氣味分析系統-攜帶式

德國
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型號

PEN3

型號

EDU3



1. 食物味道分析

2. 新食品開發時味覺品評

3. 判定相同食品味道差異

4. 設定食品賞味期限

5. 食品加工品質控制

電子舌

NEW PRODUCTS
新商品

NEW

型號

TS-5000Z

應 用 領 域

電 子舌 味覺分析系統電 子 舌  味覺分析系統

Intelligent Sensor Technology, Inc.

日本
Insent公司社長自1989年與九州大學教授開始合作研發味覺感應器，2002年
正式成立公司，擁有獨特的回味(aftertaste)測量技術，是味覺分析設備的領先者。
Insent致力於將味覺度量標準化，持續為飲食文化及食品安全貢獻一己之力。

另有基礎機型，型號：SA402B可供選擇，歡迎來電洽詢

分析多樣化
苦 、 澀 、 酸 、 鹹 、 鮮 、 甜 味
及 苦 、 澀 、 鮮 的 回 味

獨特技術
採 用 類 似 人 舌 頭 味 覺 細 胞 工 作 原
理 的 雙 層 仿 生 脂 質 膜 感 應 器 技 術

味道數據化 味 道 “ 豐 富 度 ” 、 ” 濃 烈 度 ” 等 指 標

應用廣泛 品質控制、研發、市場開發、鑑別真偽等

應 用 實 例

6. 建立食品味覺雷達圖資料庫

7. 分析客戶對食品味道的喜好度

8. 藥物苦味及苦味持續性評估

9. 藥物苦味抑制研發

實例1:

 【味覺雷達圖】依其味道喜好選擇產品

實例2: 

【味覺分布圖】鑑定產品味道差異

「啤酒」味覺雷達圖 「醬油」味覺雷達圖 「即食濃湯」味覺分布圖
四家不同公司的比較
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每種味覺感應器可以單獨使用來檢測相對應的味道，不同感應器的檢測結果不會互相干擾
主機可由彩色觸控控制器操作或連接伺服器操作，一台伺服器可同時控制多台主機執行分析
分析結果直接儲存在伺服器，由伺服器數據庫統一管理
個人終端機(PC)可連接到伺服器讀取分析結果或編輯分析方法
豐富的圖形工具: 包括味覺雷達圖、二維座標圖、立體座標圖及等高線圖等
含巨集功能，可有效縮短分析時間，提高分析效率
透過回味與前味(initial taste)測試可以鑑測樣本味道尖銳度及持久度
所有味覺數值與人的味覺閥值相一致
內建自我診斷功能，可監控偵測器性能
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